
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

高貴な香りと淡麗かつ深い味わいの“陳年紹興貴酒”と 

フランス ヴェイス社製 カカオ分 70％のチョコレートの 

桃谷樓 姉妹店 フランス菓子 シェフ ラ・ポーズ 

シェフパティシエ 青森 が桃谷樓オリジナルに企画した 

スペシャルトリュフです。 

フランス菓子 ラ・ポーズ シェフパティシエ 青森 

奈良 新大宮「中国料理 桃谷樓」本店の隣にある桃谷樓の姉妹店パティスリー 

ホテルオークラ東京入社後、渡仏。 

M.O.F.（フランス最高峰職人の称号）パトリックシュバロ氏の店「レ・クラリーヌ」、 

レストラン「ロワジス（二つ星レストラン）」「ヌガーコッシェ」等で修業。 

2002年 フランス菓子 ラ・ポーズ（奈良市芝辻町）オープンより 

シェフパティシエ就任。多数受賞歴のある腕利きのシェフパティシエ 



 

 

 

 

 

 

奈良県産 無農薬栽培の“大和茶”の抹茶をふんだんに使用した 

ガナッシュのマカロン 

たっぷりの“ラム酒”のガナッシュカカオ風味の２種類のマカロン 

しっとり、フワッと、とろける口どけをお楽しみください。 

フランス菓子 ラ・ポーズ シェフパティシエ 青森 

奈良 新大宮「中国料理 桃谷樓」本店の隣にある桃谷樓の姉妹店パティスリー 
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